Gateau aux oignons

Gateau aux oignons

6 /7 oignons, 100gr de lardons, 1 oeuf, 2,5 dl de creme entiere, sel poivre. 1 pate brisée.

6 /7 oignons, 100gr de lardons, 1 oeuf, 2,5 dl de creme entiere, sel poivre. 1 pate brisée.

Pelez vos oignons, émincez et faire revenir dans une poéle avec les lardons. Préparez la liaison avec 1’oeuf et
la créeme ajoutez le sel et le poivre. Garnir le gateau avec les oignons et versez la liaison. 30mn a 220°
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